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Marmorkuchen
400 g Mehl
250 g Margarine
150 g Zucker
1 Prise Salz
1 P. Backpulver
1 P. Vanillezucker
Kakao nach Geschmack

Zutaten (ohne Kakao) in einer Rührschüssel zu einem Teig 
vermischen. Ungefähr die Hälfte des Teiges in die 
gefettete Keramikform füllen. Den Rest mit Kakao 
vermengen und ebenfalls in die Backform geben. Das 
Ganze bei ca. 180° C Umluft 45 - 50 Minuten backen.

 Guten Appetit wünscht


